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RAMON BILBAO sobrevuela con drones los viiiedos
de La Rioja

La bodega da un paso mas en la vendimia 2017 con la implementacion de drones en la viticultura
de precision.

Ramon Bilbao ha llegado a la recta final de su vendimia 2017 en la Rioja, y lo hace de una manera
totalmente innovadora, implementado la viticultura de precision en sus 180 hectareas de vifiedos
propios de mas de 40 afios de edad, situados en parajes singulares en distintos lugares de la

Denominacion de Origen, que destacan por su altitud y la cercania a las laderas de las montaiias.

Viticultura de precision

Desde el afio 2016 Ramon Bilbao ha incorporado la viticultura de precision como apuesta para obtener
un mayor conocimiento del vifiedo y por lo tanto, una mejor gestion del mismo. Hasta el momento sélo
a través de imagenes satélite podian medir el estado de las diferentes parcelas.

En la vendimia 2017 Ramon Bilbao da un paso mas, apuesta por sobrevolar los vifiedos con drones.
A través de las camaras multiespectrales que contienen los drones permiten realizar imagenes en
tiempo real, y gracias a la calidad y resolucion de las mismas, se puede conocer con total rigor el
estado de los vifiedos. De tal modo, que se puede saber cual es el mejor momento para comenzar la
vendimia. Ademas, estas imagenes permiten medir la capacidad fotosintética de la planta, el estado
sanitario en el que se encuentra, el estrés hidrico etc. En definitiva, la viticultura de precision ayuda a
distinguir zonas del vifiedo que tienen aspectos en comun para realizar microvinificaciones que
permitan conseguir vinos singulares.

Vendimia 2017

El espiritu innovador y el constante afan de Ramoén Bilbao por descubrir mas alla de lo esperado, ha
llevado a la bodega a explorar nuevas rutas y maneras para lograr la maxima calidad en cada uno de
Sus vinos.



El avance tecnoldgico hace posible alcanzar un mayor cuidado del medioambiente y una
optimizacion de recursos, que hacen que sea un cultivo rentable y de una exquisita calidad, “a pesar
de las duras condiciones climatoldgicas de este afio, la vendimia 2017 tiene unas excelentes
expectativas puesto que los parametros que hemos registrado son muy positivos: un buen pHy una
exquisita relacion antociano/tanino, que asegura unos vinos de gran calidad”, comenta asi Rosana
Lisa, Directora de Innovacion de Ramén Bilbao.

La climatologia de 2017 indica que ha sido el afilo mas caluroso de los ultimos diez afios, dando lugar
al adelanto de cada uno de los estados fenoldgicos. No sélo eso, sino que “esta siendo la vendimia
mas temprana de la historia: en los ultimos 70 afios la vendimia se ha adelantado 20 dias, y solamente
en 2017 ha empezado 15 dias antes”, comenta Rodolfo Bastida, Director General y Director Técnico de
Ramadn Bilbao.

Ramon Bilbao realiza una vendimia de forma manual y en pequeiias cajas de 15 kilos para
salvaguardar la calidad de la uva. En el interior de la bodega ya descansan los vinos rosados, los
cuales van terminando la fermentacion alcohdlica, impregnando asi la bodega de aromas frescos,
florales y de fruta roja. En cuanto a los vinos tintos, la uva, va madurando paulatinamente segun la
altitud de los vifiedos, y tras un riguroso trabajo de seleccién en campo ésta va llegando a la bodega.

Es asi como se vendimian los vinos de Ramon Bilbao, como: Ramon Bilbao Edicion Limitada, Ramon
Bilbao Reserva Original, Ramon Bilbao Vifiedos de Altura, Ramén Bilbao Mirto, Ramén Bilbao LaLomba
Rosé, etc.
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